TRERKTTERSMENV”}

FORRATT

1
Burratina med bakade vikentomater,
friterad kapris, marconamandlar, basilika
och ortolja.

2023 Chavin Rose Organic
Cotes de Provence Frankrike

2
Fankalsgravad regnbage med forellrom,
friterad varlok, brynt smoremulsion och
ramsloksolja.

2022 Riesling Quarzit Weingut Mehriein
Rheingau Tyskland

3
Sotad biff med inkokt kronartskocka,
picklad silverlok, krispig schalottenldk
och parmesancreme.

2023 Artesis Cote du Rhone
Rhone Frankrike

VARMRATT

1
Smorslungade varprimédrer med
mandelpotatiscreme, fankalscrudite,
parmesanskum och rostade pumpafron.

2022 Heritages Cotes du Rhéne EKO
Rhoéne Frankrike

2
Bakad rodingfile med gron sparris,

primormorot, krispig potatis och sandefjordssas.

2022 Secret de Lunes Chardonnay EKO
Languedoc-Rousillon Frankrike

3
Helstekt kalvrygg med vit sparris, dragon- och
ramslokssmar, potatisterrin och kalvsky.

2021 Hahn Pinot Noir Monterey USA

DESSERT

1
Créme BrUlée.

2
Fransk chokladkaka med vaniljkokta
korsbar och hasselndtsmousse.

3
Citrustarte med sotad marang, smordeg,
hallon, vit choklad och mynta.

Minimum 50 personer
Ertvalav meny galler for hela sallskapet.

*Endast rekommenderade viner, saljs separat.

Med reservation for anaringar.



