SMAKUPPLEVELSER

pa Sodra Teatern




KONFERENSPAKET

HELDAGSPAKET

Kaffe och crossiant/fralla
Lunchtallrik* inkl. bubbelvatten/lask och kaffe
Kaffe/te med urval av bakverk

HALVDAGSPAKET FORMIDDAG

Kaffe och crossiant/fralla
Lunchtallrik* inkl. bubbelvatten/lask och kaffe

HALVDAGSPAKET EFTERMIDDAG

Lunchtallrik* inkl. bubbelvatten/lask och kaffe
Kafffe/te med urval av bakverk

“Val av luinchtallrik pa nasta sida

Minimum 50 personer.

Ertvalav meny galler for hela sallskapet.

Med reservation for andringar.

TILLAGG
Citron- och ingefarashot
Juice
Smoothie
Fralla
Frukt
Frukttallrik
Yoghurt med honung och granola
Overnight oat
Chiapudding

Godispase

8N



LUNCHTALLRIK

BURRATINA

Med oOrtslungad rigatoni, bakade tomater, basilika, rostade pumpafron och gremoulatadressing

BAKADLAX

Med gurksallad, amandinepotatis, dillkram, rahyvlad fankal och sotad citron

GRILLAD MAJSKYCKLING

Med parlcouscous, rokt paprikakram, myntayoghurt, mandlar, krutonger och picklad chili

Surdegsbrod, bubbelvatten och kaffe ingér.

Med reservation for andringar.







KANAPEER

KANAPEER
Skagenrora med [6jrom och dill pa surdegscrostini
Taleggio med fikonmarmelad, farsk fikon och krasse

Copa di parma med farskost, parmesan, rucola och
soltorkade tomater

Rokt lax med vasterbottenost och pepparrot
Eldad manchego med espelettepeppar och honung

Fetaost- och rokt paprikacréme med grillat surdegsbrod
och marconamandlar

Rokt tangkaviar med citroncreme, rodiok och krispig potatis vegansk
Kantarellcréme pé surdegscrostini vegansk

Kronartskocka med grillad paprika vegansk

Med reservation for andringar.

TILLAGG
Storagréna oliver
Marconamandlar

Chips
Saltgurka med smetana och honung

Plockgodis




STREET FOOD MENY

RATTER

PULLED BEEF BURGER

48 timmar pulled beef med kramig kalsallad, bbg-glaze
och krispig silverlok

TUNATARTAR

Tonfisk, avokado, jalapefomajonnas, friterad varlok och tostadas

STICKY TOFU

Soya- och ingefaraglaze, varlok, edamame, mango, koriander och sesamfron

ARRANCHINI

Friterad risottoboll med tryffel, persiliecréme, parmesan och svamp

SHRIMPROLL

Skagenréra med jalapeno, silverlok, dill och krispig potatis

BURRATINA

Bakade tomater, basilika, olja, krispig surdeg och pumpafron

Minimum 50 personer.

TILLAGG

DESSERT

Citrustarte med brand marang, smordeg, hallon,
vit choklad och mynta

Plockgodis

KANAPEER

Lagg garnatillkanapéer.
Se allaalternativivar kanapémeny.

N

)

Vitilgodoser foranmalda allergier och vegetariska/veganska alternativ.

Med reservation for andringar.






MENY SODRATEATERN '

FORRATT

1
Burratina med bakade tomater, friterad
kapris, marconamandlar, basilika och
ortolja

2023 Chavin Rose Organic
Cotes de Provence Frankrike

2
Asiatisk tonfisktartar med avokado,
varlok, koriander, sesamfron,
jalapenomajonnas och friterade
glasnudlar

2022 Riesling Quarzit Weingut Mehriein
Rheingau Tyskland

3

Stekt tartar med friterad kapris, silverlok,

cornichons, jordartskockschips, korvel
och parmesan

2023 Artesis Cote du Rhone
Rhone Frankrike

VARMRATT

1
Bakad portabello med jordartskockspure,
rodvinssas, jordartskockschips
och potatisterrin

2022 Heritages Cotes du Rhone EKO
Rhoéne Frankrike

2
Bakad rodingfilé med forellrom, dlill,
krispig potatis och sandefjordssas

2022 Secret de Lunes Chardonnay EKO
Languedoc-Rousillon Frankrike

3
Helstekt kalvrygg med broccolini, drtsmor,
pumpapuré och rodvinssas

2021 Hahn Pinot Noir
Monterey USA

DESSERT

1
Créme Brolée

Rivesaltes Ambre EKO
Frankrike

2
Bakad chokladkaka med vaniljkokta
korsbar och hasselndtsmousse

Banyuls Rimage Les Clos de Fauliles
Frankrike

3
Citrustarte med sotad marang, smordeg,
hallon, vit choklad och mynta

Moscato dAsti
ftalien

Minimum 50 personer.
Ertvalavmeny galler for hela sallskapet.

Med reservation for andringar.



KLASSISKA MENYN

FORRATT VARMRATT DESSERT
Lojrom med vasterbottenosttaartalette, Oxfilé med gronpepparsas, harico verts, Creme Bralée
smetana, rodlok, graslok och citron sparris och potatisgratang
2022 Charly Nicolle Chablis Per Aspera 2020 Prati Louis M Martini Cabernet Sauvignon
Chablis Frankrike Sonoma USA

Minimum 50 personer.
Ertvalav meny galler for hela sallskapet.

I dryckespaketet ingér ett glas Cava vid ankomst, de rekommenderade vinerna samt kaffe/te

Med reservation for andringar.



VICKNING

KORV MED BROD

Wienerkorv med klassiska tillbehor. Serveras med iskall Pucko.

PULLED BEEF BURGER

48 timmar pulled beef med coleslaw, bbg-glaze och krispig silverlok.

PIZZASLICE

Margherita / Pepperoni.

Minimum 50 personer.
Ertvalav meny galler for hela sallskapet.

Med reservation for andringar.






DRYCKESPAKET

STARTERSELECTION HANDPICKED COLLECTION BUILD YOUR OWN PREMIUM
En smakfull introdluktion Vart rekommenderade urval Personligt flexibelt och exklusivt
Signat Cava Brut Signat Cava Brut Byt ut
Ett glas husets vin till forratten Ett glas rekommenderat vin till forratten
Tvaglas husets vinftill varmratten Tvaglas rekommenderat vin till varmréatten Cava mot Cocktail
Kaffe/Te Ett glas dessertvin till desserten
Kaffe/Te Cavamot Champagne
Alkoholfritt alternativ
Richard Juhlin BdB Husets till Riesling & Céte du Rhéne
Ett glas Chavin Zéro till forratten
Tvaglas Chavin Zéro till varmratten Kop till
Kaffe/Te
Avecbricka
Shotbricka

Med reservation for andringar.



DRYCKESMENY \

CHAMPAGNE & MOUSSERANDE oL
Moét & Chandon Brut Imperial Heineken, 40cl fat
Ruinart Blanc de Blancs Third Mate Missing IPA, 40cl fat
Signat Cava Brut Heineken, 33cl flaska

Daura Damm Glutenfri, 33cl flaska

VITT VIN Tail Of A Whale, 33cl burk
Sédrans vita, ITA CIDER
Chavin Sauvignon Blanc, FRA Briska, 33cl flaska

Mehrlein Riesling Quarzit, TYS
Charly Nicolle Chablis Per Asperia. FRA
Sancerre Domaine La Croix St-Laurent, FRA

ALKOHOLFRITT

Richard Juhlin alkoholfritt BdB
Heineken 0,0%, 33cl flaska

ROTTVIN |
Easy Rider IPA 04%, 33cl flaska
Sodransroda, ITA Briska Paron 0,5%, 33cl flaska
Chavin Cabernet Sauvignon, FRA Lask / Mineralvatten, 33cl

Artesis Cotes du Rhone, FRA
Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso Superiore DOC, ITA
Hahn Pinot Noir, USA
ElSueco Ribera Del Duero, ESP






