SMAKUPPLEVELSER

pa Sodra Teatern




PA SODRA TEATERN AR MATEN en sjalvklar och viktig del av helhetsupplevelsen.

| vart kdk arbetar kockarna med omsorg och passion, dar ravaror valjs efter sasong och

med ett hallbart tank i fokus. Detta innebar att tillgangen pa vissa produkter kan variera,
och darfor galler reservation for andringar i menyerna.

Ert val av meny galler for hela sallskapet. Vi tillgodoser sjalvklart foranmalda
allergier samt erbjuder vegetariska och veganska alternativ.

Varmt valkomna till en smakfull upplevelse hos oss.




KONFERENSPAKET

HELDAGSPAKET

Kaffe och croissant/fralla
Lunchtallrik* inkl bubbelvatten/lask och kaffe
Kaffe/te med urval av bakverk

HALVDAGSPAKET FORMIDDAG

Kaffe och croissant/fralla
Lunchtallrik* inkl bubbelvatten/lask och kaffe

HALVDAGSPAKET EFTERMIDDAG

Lunchtallrik* inkl bubbelvatten/lask och kaffe
Kaffe/te med urval av bakverk

*Val av lunchtallrik pa nasta sida

TILLAGG
JUICE
SMOOTHIE
CITRON- OCH INGEFARASHOT
FRALLA
CROISSANT
SKUREN FRUKT
FRUKTSKAL
YOGHURT/KVARG med blabar, honung och granola
VANILJRIS med barkompott

LOSGODIS



LUNCHTALLRIK

BURRATINA

Med ortslungad rigatoni, bakade tomater, basilika, rostade pumpafron och citronfarskost

BLOMKAL

Med romesco pa pumpakarnor, sockerartor, haricot verts, fetaost, drtsallad och dressing

INKOKT LAX

Med potatissallad, fankalscrudité, dillmajonnéas, picklad 16k och citron

MAJSKYCKLING

Med rostad potatis, grillad aubergine och zucchini, rokt paprikakram, raita och mandlar

KALV

Med sotpotatis, purjolok, paprika, palsternacka, bearnaisesas och chimichurri

Surdegsbrod, bubbelvatten och kaffe ingar






KANAPEER

KANAPEER
SKAGENRORA med |6jrom pa smorstekt brod
PARMESAN- OCH TRYFFELKRAM med portabello pa smorstekt brod
TALEGGIO med fikonmarmelad, farskt fikon och krasse
COPA DI PARMA med jordartskockscréeme pa crostini
INKOKT RODING med dillmajonnas pa kavring
GETOST med rédbetskram, honung, valndt pa crostini
KROKETT med kantareller
VASTERBOTTENKRAM med tangcaviar pa krispig potatis
JORDARTSKOCKSKRAM med portabello och tryffel pa surdegsbrod
KRISPIG POTATIS med tangcaviar, citroncreme och dill

VEGANSK FETAOST med rodbeta, valndtter och honung

TILLAGG
STORA GRONA OLIVER
MARCONAMANDLAR
CHIPS
SALTGURKA med smetana och honung

LOSGODIS




STREET FOOD MENY

PULLED BEEF BURGER
48 timmar pulled beef med kramig kalsallad, bbg-glaze och silverlok

TUNA TARTAR

Tonfisk, avokado, jalapefoartonnaise, friterad varlok och tostadas

ARANCINI
Friterad risottoboll med tryffel, persiljekram, parmesan och svamp

CHEESE STEAK SANDWICH

Tunt skuret notkott i brioche med parmesan- och aggulekram, sallad och
picklad silverlok

STICKY TOFU

Soya- och ingefaraglaze, varlok, edamame, mango, koriander och sesamfron

SHRIMPROLL

Skagenrora med jalapeno, silverlok, dill och krispig potatis

BURRATINA
Bakade tomater, basilikaolja, krispig surdeg och pumpafron

TILLAGG

CITRUS TARTAR
Med sotad marang, smordeg, hallon, vit choklad och mynta

LOSGODIS

KANAPEER

Lagg garna till kanapéer
Se alla alternativ i var kanapémeny







SODRA TEATERNS MENY

FORRATT

BURRATA

Med bakade tomater, friterad kapris,
marconamandlar, basilika- och értolja

2023 Chavin Rose Organic, Cotes de Provence
Frankrike

ASIATISK TONFISKTARTAR

Med avokado, varlok, koriander, sesamfron,
jalapenoartonnaise och friterade glasnudlar

2022 Riesling Quarzit Weingut Mehrlein
Rheingau Tyskland

STEAK TARTAR

Med friterad kapris, silverlok, cornichons,
jordartskockschips, korvel och parmesan

2023 Artesis Cote du Rhone, Rhéne Frankrike

VARMRATT

SASONGENS PRIMORER

Med bakad rotselleri, sotad varlokskram,
ortsky samt potatiskaka med prastost och orter

2022 Héritages Coétes du Rhéne EKO Rhéne, Frankrike

BAKAD RODINGFILE

Med varprimorer, dill, forellrom,
sandefjordssas och farskpotatis

2022 Secret de Lunés Chardonnay EKO
Languedoc-Rousillon, Frankrike

HELSTEKT KALVRYGG

Med sotad varlokskram, primdrmorot, ortsky
samt potatiskaka med prastost och orter

2021 Hahn Pinot Noir, Monterey USA

DESSERT

CREME BRULEE
Rivesaltes Ambre EKO, Frankrike

CHOKLADFONDANT
Med hallon och vaniljgradde

Banyuls Rimage Les Clos de Paulilles, Frankrike

CITRUSTARTE

Med sotad marang, smordeg,
hallon, vit choklad och mynta

’

Moscato dAsti, Italien




KLASSISKA MENYN

FORRATT

Lojrom med vasterbottenosttartelette,
smetana, rodlok, graslok och citron

2022 Charly Nicolle Chablis Per Aspera
Chablis Frankrike

VARMRATT

Oxfilé med gronpepparsas, haricot verts
och potatisgratang

2020 Prati Louis M Martini Cabernet Sauvignon
Sonoma USA

DESSERT

Créme Brualée

Rivesaltes Ambré EKO
Frankrike
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STARTER SELECTION

En smakfull introduktion

Ett glas Cava
Ett glas husets vin till forratten
Tva glas husets vin till varmratten
Kaffe/Te

ALKOHOLFRITT ALTERNATIV
Richard Juhlin BdB
Ett glas Chavin Zéro till forratten
Tva glas Chavin Zéro till varmratten
Kaffe/Te

DRYCKESPAKET

! HANDPICKED COLLECTION BUILD YOUR OWN PREMIUM
Vért rekommenderade urval Personligt, flexibelt och exklusivt
Ett glas Cava BYTUT
Ett glas rekommenderat vin till férratten Cava mot Cocktail
Tva glas rekommenderat vin till varmratten
Ett glas dessertvin till desserten Cava mot Champagne
Kaffe/Te
Husets vin till Riesling & Céte du Rhéne

KOP TILL
Avecbricka

~ Shotbricka

NS —




DRYCKESMENY

CHAMPAGNE & MOUSSERANDE

Moét & Chandon Brut Imperial
Ruinart Blanc de Blancs
Bach Cava Brut

VITTVIN

Sddrans vita, ITA
Chavin Sauvignon Blanc, FRA
Mehrlein Riesling Quarzit, TYS
Charly Nicolle Chablis Per Asperia, FRA
Sancerre Domaine La Croix St-Laurent, FRA

ROTT VIN

Sodransroda, ITA
Chavin Cabernet Sauvignon, FRA
Artesis Cotes du Rhone, FRA
Torre Del Falasco Valpolicella Ripasso Superiore DOC, ITA
Hahn Pinot Noir, USA
El Sueco Ribera Del Duero, ESP

oL
Heineken, 40cl fat
Ship full of IPA, 40cl fat
Heineken, 33cl flaska

Daura Damm Glutenfri, 33cl flaska
Tail Of A Whale, 33cl burk

CIDER
Briska, 33cl flaska

ALKOHOLFRITT

Richard Juhlin alkoholfritt BdB
Heineken 0,0%, 33cl flaska
Briska Paron 0,5%, 33cl flaska
Lask / Loka, 33cl



VICKNING

KORV MED BROD

Wienerkorv med klassiska tillbehor. Serveras med iskall Pucko.

PULLED BEEF BURGER

48 timmar pulled beef med coleslaw, bbg-glaze och krispig silverlok

PIZZASLICE
Margherita






